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RESTAURANT SCOLAIRE - LES TAILLADES

Légende des labels, repéres visuels et allergénes

LABELS ET SIGNES DE QUALITE ALLERGENES 1 A 14

P.rodu!t Issu de l'agriculture Viande bovine francgaise Gluten Fruits a coque
biologique PAIN
Viande de porc francgaise -V|and9 de volaille Crustacés - Céleri

frangaise

VINAIGRETT

Péche durable MSC “ IGP / AOP / AOC CEufs n Moutarde E
Fait maison LOCAL Produit local / circuit Poissons Graines de sésame

court INFO
Haute valeur environnementale Produit / fruit de saison Arachides Anhydride sulfureux et

sulfites
v

Bleu Blanc Cceur Label Rouge Soja Lupin
Régions ultrapériphériques EQUIT Commerce équitable Lait / lactose n Mollusques i

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES

Pain : gluten (1)

Vinaigrette : moutarde (10), sulfites (12)

Menus susceptibles d’étre modifiés selon les aléas et les
livraisons.

Menus élaborés conformément aux recommandations GEMRCN /
PNNS.

Les labels et repéres visuels ci-contre peuvent étre présents sur
les menus lorsque les produits correspondants sont proposés.

Pour toute question relative aux allergénes ou a la composition des menus, merci de vous rapprocher du service de restauration.




